OGEC Providence Passy - ELEVES
Menu du Lundi 28 Septembre au Vendredi 2 Octobre 2026

Lundi 28 Septembre

A%

& Tomates, Vinaigrette <

Mardi 29 Septembre

Taboulé a la semoule BIO

Saucisses de Strasbourg Sauté de poulet Tikka Masala

& Purée de pommes de terre

& Petits pois et carottes

Fromage

Liégeois a la vanille

B

& Haricots verts sautés
& Riz BIO pilaf

& Laitage

& Fruits BIO de saison

Repas végétarien

Jeudi 1 Octobre Vendredi 2 Octobre

>~ o~ - . " I N
& Carottes Locales répées , Vinaigrette : Salade de riz B10 et mimolette
______________________ 4
& Allumettes végétales fagon : . ’
 Filet de lieu MSC, Sauce aux agrumes

carbonara \

______________________ .I
& PennesBIO : & Brocolis
& Courgettes braisées . & BoulgourBIO

______________________ .I

& Laitage 2 Fromage
______________________ .t

@ Géteau au yaourt et aux pommes | & Fruits BIO de saison

______________________ o

Légende: Bio - Produits régionaux - Produits labellisés - & Recettes bas carbone

Menus susceptibles de variations, sous réserve des approvisionnements.
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